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FICHA TÉCNICA 

BODEGA: Bodegas Vionta.

MARCA: Agnusdei.

D.O.: Rías Baixas.

TIPO: Blanco sin crianza.

GRADUACIÓN: 12,5 % vol.

VARIEDAD: 100% Albariño.

PAÍS: España.

Elaboración: Parte de la vendimia ha sido macerada sobre lias.

AGNUSDEI

DESCRIPCIÓN

Agnus Dei albariño es un fiel recuerdo de los vinos que los lugareños de la Ría de Arousa elaboran en sus casas. De 

gran riqueza aromática, es un albariño consolidado en las notas frutales tropicales propias de la variedad. Su 

armonía de frutas maduras y cítricas en boca genera una suavidad que seduce al paladar, consiguiendo además una 

acidez agradable.

Por todo, el vino Agnus Dei es ideal para acompañar pescados y mariscos. Al ser un vino con una gran estructura, 

aromático y con una buena acidez, es un aliado para disfrutar de un buen momento con los amigos.

CATA

Amarillo evolucionado con ribete dorado leve, algo denso.

Intensidad media, notas de sidra, manzana muy madura, leve piña madura, melocoton, melon Leve láctico.

Boca suave, con leve frescor, maduro, volumen y glicérico, sencillo a tope y con poca acidez. Paso muy fácil, entra 

solo pero no deja mucho recuerdo.
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